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Betriebsanweisungen für den Bereich
Hauswirtschaft/Ernährung
Nach der Durchführung der [?]Gefährdungsbeurteilung und der Umsetzung verschiedener
technischer und organisatorischer Maßnahmen, bleiben immer noch Restgefährdungen, die nur der
Mensch durch richtiges Verhalten verhindern kann. Um alle [?]Beschäftigten einheitlich unterweisen
zu können und ihnen die Möglichkeit zu geben, sich jederzeit dem Bereich entsprechend über die
Gefährdungen und Maßnahmen zu informieren, müssen Betriebsanweisungen ausgehängt werden.

Diese Betriebsanweisungen müssen die Bereiche, Maschinen, Anlagen und Arbeitsverfahren,
Gefahrstoffe und ggf. Biostoffe oder [?]PSA abdecken. (Links sind zwei verschiedene Formen/Bereiche
zu sehen)

Betriebsanweisungen für Geräte, Maschinen, Anlagen im
WORD docx Format:
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https://www.arbeitsschutz-schulen-nds.de/startseite
https://www.arbeitsschutz-schulen-nds.de/berufsbezogene-themen
https://www.arbeitsschutz-schulen-nds.de/berufsbezogene-themen/ernaehrung/hauswirtschaft
https://www.arbeitsschutz-schulen-nds.de/berufsbezogene-themen/ernaehrunghauswirtschaft/betriebsanweisungen
https://www.arbeitsschutz-schulen-nds.de/aktuelles-service/glossar/definition?tx_dpnglossary_glossary%5Baction%5D=show&tx_dpnglossary_glossary%5Bcontroller%5D=Term&tx_dpnglossary_glossary%5Bterm%5D=52&cHash=d120e79c5cd3455318f32dffe6f977b2
https://www.arbeitsschutz-schulen-nds.de/aktuelles-service/glossar/definition?tx_dpnglossary_glossary%5Baction%5D=show&tx_dpnglossary_glossary%5Bcontroller%5D=Term&tx_dpnglossary_glossary%5Bterm%5D=29&cHash=2e30f353bbfe9bb36daefd2c5ea3e967
https://www.arbeitsschutz-schulen-nds.de/aktuelles-service/glossar/definition?tx_dpnglossary_glossary%5Baction%5D=show&tx_dpnglossary_glossary%5Bcontroller%5D=Term&tx_dpnglossary_glossary%5Bterm%5D=49&cHash=6a4e2a24fd54f935c71a88ab99d95fef
https://www.arbeitsschutz-schulen-nds.de/fileadmin/_processed_/4/c/csm_ba_friteuse__1__5230caec3b.png


Allschneidemaschine
Backofen
Bügeleisen
Friteuse
Geschirrspüler
Kochfelder
Konvektomat
Kühlgeräte
Leitern und Tritte

Betriebsanweisungen für den Umgang mit Gefahrstoffen
gem. § 14 (1) Gefahrstoffverordnung
Nutzen Sie bitte bei der Suche nach Betriebsanweisungen für Gemische und Zubereitungen, wie z. B.
Spiritus oder diverse Reinigungsmittel, die aktuelle WINGISOnline-Datenbank der BG- Bau oder den
Service der BGHM und der RCI GisChem.

Sie gelangen auf die Webseiten der Berufsgenossenschaften mit der Möglichkeit, Word oder PDF-
Texte zu generieren sowie weitere Informationen zu erhalten.

https://wingisonline.de
https://www.gischem.de
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Messer

Mikrowelle

Speiseeisbereiter

https://www.arbeitsschutz-schulen-nds.de/fileadmin/Dateien/Verantwortung_und_Organisation/Betriebsanweisungen/Dokumente/Maschinen/ba_allschneidemaschine.docx
https://www.arbeitsschutz-schulen-nds.de/fileadmin/Dateien/Verantwortung_und_Organisation/Betriebsanweisungen/Dokumente/Maschinen/ba_backofen_01.docx
https://www.arbeitsschutz-schulen-nds.de/fileadmin/Dateien/Verantwortung_und_Organisation/Betriebsanweisungen/Dokumente/Maschinen/ba_buegeleisen.docx
https://www.arbeitsschutz-schulen-nds.de/fileadmin/Dateien/Verantwortung_und_Organisation/Betriebsanweisungen/Dokumente/Maschinen/ba_friteuse_01.docx
https://www.arbeitsschutz-schulen-nds.de/fileadmin/Dateien/Verantwortung_und_Organisation/Betriebsanweisungen/Dokumente/Maschinen/ba_geschirrspueler_01.docx
https://www.arbeitsschutz-schulen-nds.de/fileadmin/Dateien/Verantwortung_und_Organisation/Betriebsanweisungen/Dokumente/Maschinen/ba_kochfelder_01.docx
https://www.arbeitsschutz-schulen-nds.de/fileadmin/Dateien/Verantwortung_und_Organisation/Betriebsanweisungen/Dokumente/Maschinen/ba_konvektomat_01.docx
https://www.arbeitsschutz-schulen-nds.de/fileadmin/Dateien/Verantwortung_und_Organisation/Betriebsanweisungen/Dokumente/Maschinen/ba_kuehlgeraete.docx
https://www.arbeitsschutz-schulen-nds.de/fileadmin/Dateien/Verantwortung_und_Organisation/Betriebsanweisungen/Dokumente/Maschinen/ba_leitern_und_tritte.docx
http://wingisonline.de/
https://www.gischem.de
https://www.arbeitsschutz-schulen-nds.de/fileadmin/_processed_/4/1/csm_BA_Spiritus_43ed4465f3.png
https://www.arbeitsschutz-schulen-nds.de/fileadmin/Dateien/Verantwortung_und_Organisation/Betriebsanweisungen/Dokumente/Maschinen/ba_messer_01.docx
https://www.arbeitsschutz-schulen-nds.de/fileadmin/Dateien/Verantwortung_und_Organisation/Betriebsanweisungen/Dokumente/Maschinen/ba_mikrowelle.docx
https://www.arbeitsschutz-schulen-nds.de/fileadmin/Dateien/Verantwortung_und_Organisation/Betriebsanweisungen/Dokumente/Maschinen/ba_speiseeisbereiter.docx


Universalküchenmaschine

Siehe auch
Weitere Betriebsanweisungen
finden Sie auf in einem anderen
Bereich dieser Webseite
unter Betriebsanweisungen von A-Z
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Kurzlink
www.aug-nds.de/?id=661

E-Mail an Redaktion

https://www.arbeitsschutz-schulen-nds.de/fileadmin/Dateien/Verantwortung_und_Organisation/Betriebsanweisungen/Dokumente/Maschinen/ba_universalkuechenmaschine.docx
https://www.arbeitsschutz-schulen-nds.de/verantwortung-organisation/betriebsanweisungen/musterbetriebsanweisungen-a-z
http://www.aug-nds.de/?id=661
https://www.arbeitsschutz-schulen-nds.de/aktuelles-service/kontakt/e-mail-an-redaktion/?tx_powermail_pi1%5Bfield%5D%5Bbezug%5D=https://www.arbeitsschutz-schulen-nds.de/berufsbezogene-themen/ernaehrunghauswirtschaft/betriebsanweisungen&tx_powermail_pi1%5Bfield%5D%5Bseitentitel%5D=Startseite%20-%20Berufsbezogene-Themen%20-%20Ernährung-und-Hauswirtschaft%20-%20Betriebsanweisungen

